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Uudet Michelin-tahdet loistavat kirkkaina Pohjoismaiden
ylla MICHELIN Guide Nordic Countries -oppaan vuoden
2023 valikoimassa

Kaksi ravintolaa sai hiljattain kaksi Michelin-téhted, joista toinen menee
suoraan oppaaseen talla tunnustuksella

14 uutta yhden Michelin-tdhden ravintolaa

Seitseman uutta Michelinin Vihredn Téahden (Green Star) -tunnustusta
myonnetdan kestavaa kehitysta edustaville ravintoloille

42 ravintolaa on liséatty valikoimaan, jossa on nyt yhteensa perati 271 ravintolaa

Tanaan Michelin esitteli uuden MICHELIN Guide Nordic Countries 2023 -oppaan
ravintolavalikoimansa ensimmaistd kertaa Suomessa jarjestetyssad tilaisuudessa.
Tapahtumapaikkana oli Turku, joka on Suomen vanhin kaupunki.

Michelin-oppaan tarkastajat ovat matkustaneet jalleen kuluneen vuoden aikana kaikissa

viidessé maassa, jotka ovat mukana Michelin-oppaan pohjoismaisessa versiossa: Tanska,
Suomi, Islanti, Norja ja Ruotsi.

Vuoden 2023 painoksessa on mukana yhteensad 271 ravintolaa, joista 81:lle on mydnnetty
tahtia, 34:lle Bib Gourmand -tunnustus ja 38:lle Vihred Téahti tunnustuksena erinomaisesta
sitoutumisesta kestévaan ravintolatoimintaan.

Michelin Guiden kansainvalinen johtaja Gwendal Poullennec kertoo: "Tall& mielenkiintoisella
alueella on ollut jalleen kerran huippuvuosi. Eri pohjoismaiden korkeatasoiset Kkeittiot,
keittibmestareiden nerokkuus ja kunnianhimo, ravintolasuunnittelijoiden luovuus seké
henkilokunnan ammattitaito ja innostus kaikilla tasoilla tekevat alueesta yhden maailman
vaikutusvaltaisimmista”.

Kaksi uutta ravintolaa palkittiin kahdella Michelin-tahdella:

Koan on ihastuttava ravintola Koopenhaminassa, jota pitdd korealaisesta taustastaan
tunnettu keittiomestari Kristian Baumann. Hanen herkullisissa ja luovissa ruokalajeissaan voi
aistia hienovaraisia korealaisia vaikutteita, ja jokainen lautasella oleva elementti on tarkkaan
harkittu. Michelin-tarkastajat eivat eparoineet ottaa tata ravintolaa suoraan kahdella tahdella
oppaan valikoimaan.

Toinen uusi kahden tahden ravintola on AIRA Tukholmassa. Tassa ihastuttavassa paikassa
veden &arelld on hienostuneisuutta joka kdanteessa. Todella kauniit ruokalajit, olipa kyseessa
sitten kampasimpukoita sisaltava quenelle tai hiilloksella grillattu viiridginen, koostuvat
ikimuistoisista yhdistelmista ja erinomaisista raaka-aineista.
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Naiden kahden lisdyksen myota MICHELIN Guide Nordic Countries suosittelee nyt 14 kahden
Michelin-tahden ravintolaa, jotka ovat reitiltd poikkeamisen arvoisia. Kolmen tahden tasolla
kaikki nelja ravintolaa, jotka ovat saaneet taman tunnustuksen aikaisemmin, ovat sailyttaneet
tédhtensa, mika korostaa niiden ruoanlaiton erittiin korkeaa laatua ja johdonmukaisuutta.

14 ravintolaa sai askettain yhden Michelin-tahden:

Norjalla on syyta juhlaan, silla tand vuonna Norja sai kuusi uutta yhden Michelin-tdhden
ravintolaa. Viisi naista ravintoloista sijaitsee Oslossa: erittdin elegantti A L'aise kayttaa
norjalaisia tuotteita upeiden ranskalaisten ruokien valmistamiseen. Tyylikds Mon Oncle
tarjoaa klassista, taidokkaasti valmistettua ranskalaista ruokaa. Entisessa tallirakennuksessa
sijaitsevassa ihanassa Stallenissa on yllatysmenu, joka kasittaa tuotteita omasta puutarhasta.
Sabi Omakase Oslo on Stavangerissa sijaitsevan alkuperaisravintolan sisar, ja sen tiskilla on
vain 12 istumapaikkaa. Ravintolan Kkeittid tarjoilee perinteistd sushitaidetta. SAVAGE
puolestaan sijaitsee hotellin sisatiloissa ja sen ruokalistalla yhdistelladn makuja eri puolilta
maailmaa. Oslon ulkopuolella Stavangerissa sijaitseva K2 on viehattava ja persoonallisesti
johdettu ravintola, jossa keskitytdan paikallisiin huipputuotteisiin.

Tanskassa on viisi uutta yhden tdhden ravintolaa: Lagnstrupissa sijaitseva Villa Vest tarjoaa
sekad vaikuttavia nakymia kallion reunalta ettd upeita ruokalajeja. Odensessa sijaitsevaa
AROa voi olla vaikea loytaa kylttien puutteen vuoksi, mutta vaiva on kaiken arvoinen, silla
kyseessa on erittain sympaattinen ja vaatimaton ravintola. Domane Herningissa todistaa,
ettd oikeiden ihmisten avulla voit avata menestyksekkaan ravintolan missa tahansa. Ravintola
on kuin suuri puusta tehty iglu, ja sen luonnonlaheisyys korostaa luovuutta. Tri on toinen
ikimuistoinen ravintola, joka on puusta ja lasista tehty rakennus Aggerin rannikkokaupungissa.
Ravintolan jokaisen ruokalajin taustalla on tarina. Me|Mu Vejlenissa on muuttanut nimeaan ja
konseptiaan. Nyt ravintola tunnetaan nimella Grand Royal, ja rennon ilmeen lisdksi sen
ruokalista on muuttunut tarjoten yha edelleen vieraille korkeatasoisia ruokailuelamyksia.

Suomessa yhden Michelin-tahden sai erittdin tyylikas VAR, joka toimii Porvoossa entiseen
suklaatehtaaseen kunnostetuissa tiloissa. Keittiomestarin laheinen suhde maanviljelijoihin,
kalastajiin, metsastdjiin ja tuottajiin nakyy kauniisti valmistetuissa ruokalajeissa.

Sininen laguuni Grindavikissa, Islannissa, saattaa olla yksi maan suurimmista nahtavyyksista,
mutta nyt myds sen ravintola Moss on merkitty kartalle yhdella Michelin-tadhdellaan niille, jotka
etsivat ikimuistoista kokemusta.

Signum sijaitsee Ruotsissa ihastuttavalla paikalla Landvettersjon-jarven rannalla
MolInlyckessa, ja sen keittion annokset ovat erittain syvallisia ja hienostuneita.

Naiden uusien lisdysten ja tdhtiensa sailyttaneiden ravintoloiden myéta oppaassa on nyt perati
63 yhden Michelin-tdhden ravintolaa (18 Norjassa, 21 Tanskassa, 6 Suomessa, 3 Islannissa
ja 15 Ruotsissa).

Seitseman ravintolaa on saanut Michelinin Vihredn Téahden tunnustuksena kestavasta
ravintolatoiminnasta.
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Gwendal jatkaa: "Kestavan kehityksen kaytannoissa pohjoismaiset ravintolat ovat todellisia
edellakavijoita ja ehtymattomia inspiraation lahteitd. Niin monet pohjoismaiset ravintolat
osoittavat sellaista sitoutumista, asiantuntemusta ja luotettavuutta, joka voi toimia esimerkkina
kaikille ja osoittaa, mita ruokailutottumuksissa voidaan saavuttaa tulevaisuudessa”.

Seitsemdlle ravintolalle on myonnetty Michelinin Vihrea Tahti tunnustuksena niiden
sitoutumisesta kestdvampaan toimintatapaan, mika nostaa Vihredn Tahden saaneiden
ravintoloiden kokonaismaaran Pohjoismaissa peréti 39:44n. Uudet Michelinin Vihredn Tahden
saaneet ravintolat ovat:

Bistro Lupa, Kédpenhamina, Tanska
Kadeau Copenhagen, Tanska
Kadeau Bornholm, Tanska

NOVEL, Aarhus, Tanska

K2 Stavanger, Norja

JORD, Linkdping, Ruotsi

VAR, Porvoo, Suomi.

Erikoispalkinnot

Michelin-oppaan erikoispalkinnot ovat tunnustus Michelinin suosittelemissa ravintoloissa
tydskenteleville lahjakkaille ammattilaisille, jotka nostavat gastronomisen kokemuksen uudelle
tasolle. He osoittavat, miten monipuolista ja jannittdvaa on tydskennelld hotelli- ja ravintola-
alalla.

Nuorille keittiomestareille jaettavan Michelin Young Chef-tunnustuspalkinnon saa téna
vuonna helsinkildisessé ravintola Demossa tydskenteleva Jalmari Kunnas. Jalmari palasi
tédhan ikoniseen ravintolaan vuonna 2021 sen jalkeen, kun han oli laajentanut nakopiiriaan
muissa keittidissa. Keittiomestariksi han on suhteellisen nuori, ja siitd huolimatta han varmisti
sen, etta ravintola sailytti Michelin-tdhtensa myd6s tana vuonna.

MICHELIN Service Award -tunnustuspalkinnon voitti Mia Kondrup, joka johtaa
asiakaspalvelua Oslossa sijaitsevassa A L'aise-ravintolassa (joka sai tdna vuonna yhden
Michelin-tahden). Tarkastajat olivat erityisen vaikuttuneita tarjoilutimin intohimosta: siita,
miten he heijastavat Mian omaa innostusta ja miten kaikki tydskentelevéat niin hyvin yhdessa
parantaakseen ruokailijoiden kokemusta.

Emma Ziemann ruotsalaisesta ANG-ravintolasta (yksi Michelin-tahti) sai vastaanottaa
MICHELIN Sommelier Award -palkinnon. Emman rento kaytds saa kaikki asiakkaat
viihtymaén, ja hanen viiniyhdistelménsa vaihtelevat Jura-viineistda paikallisiin
omenajaaviineihin. Lienee kaikille selvaa, ettd Emma on ylpeéa vaikuttavasta viinikellarista,
josta han otti vastuun hieman yli vuosi sitten.

Uusien tahtien ja erikoispalkintojen liséksi MICHELIN Guide -tarkastajat ovat myodntaneet
seitsemalle ravintolalle Bib Gourmand -tunnustuksen hyvéasta ruoasta kohtuulliseen hintaan
(kaksi Tanskassa, nelja Ruotsissa ja yksi Suomessa), mik& nostaa taman tunnuskategorian
kokonaismaaraksi 34. Uudet Bib-ravintolat ovat monipuolisia ja vaihtelevia. Naihin
ravintoloihin ~ kuuluvat muun muassa Juju, nykyaikainen korealainen ravintola
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Kbopenhaminassa, ja Triton, lahidravintola Tukholmassa. Ravintoloissa hinnan ja laadun
suhde kohtaavat ruokalistassa erinomaisesti.

MICHELIN Guide Nordic Countries 2023 on nahtavilla MICHELIN Guide -verkkosivustolla
https://guide.MICHELIN.com sekd MICHELIN Guide -sovelluksessa, joka on saatavana
iimaiseksi i0S- ja Android-kayttojarjestelmiin. Sovelluksen avulla kayttajat voivat tutkia
ravintoloita niiden sijaintien, keittidtyyppien tai lisadominaisuuksien avulla.

Pohjoismainen ravintolavalikoima on osa MICHELIN Guide -hotellivalikoimaa, joka tarjoaa
ainutlaatuisia ja jannittavia majoituspaikkoja Pohjoismaissa ja kaikkialla maailmassa.

Jokainen oppaan hotelli on valittu ainutlaatuisen tyylin, palvelun ja persoonallisuuden
perusteella. Tarjolla on vaihtoehtoja jokaisen budijetille, ja kaikkiin hotelleihin voi tehda
varauksen suoraan MICHELIN Guiden verkkosivuilta ja sovelluksesta. Pohjoismaiden
valikoima kasittédé alueen upeimpia hotelleja. Esimerkkeind ndaista ovat kestdvan kehityksen
pioneerit, kuten Norjan Walaker, Plus-valikoimamme, kuten Tukholman Ett Hem ja
Kddpenhaminan Hotel Sanders. Lisdksi valikoimassa on moderneja arkkitehtonisia ihmeita,
kuten ION Adventure ja UMI Hotel Islannissa, seka kaukaisia kohteita, jotka tarjoavat eturivin
paikkoja revontulien katseluun, kuten Arctic Treehouse Hotel Suomessa.

MICHELIN Guide on gastronomian mittapuu. Nyt se asettaa uuden standardin hotelleille. Kay
MICHELIN Guide -sivustolla tai lataa ilmainen sovellus iOS- ja Android-kayttdjarjestelmille,
niin voit tutustua kaikkiin valikoiman ravintoloihin ja varata unohtumattoman hotellin.
MICHELIN Guide Nordic Countries 2023 lyhyesti:

271 suositusravintolaa, joista:

4 kolmen tdhden ravintolaa

14 kahden tdhden ravintolaa (2 uutta)

63 yhden téahden ravintolaa (14 uutta)

39 MICHELIN Green Star -ravintolaa (7 uutta)

34 Bib Gourmand -ravintolaa (7 uutta)
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Tietoja Michelinista

Michelinin tavoitteena on parantaa asiakkaidensa likkuvuutta kestévalla tavalla. Johtavana likennealan yrityksend Michelin
kehittdd, valmistaa ja toimittaa renkaita, jotka on raataloity tasmallisesti tarpeiden ja kayttdtarkoitusten mukaan, seka tarjoaa
palveluja ja ratkaisuja kuljetustehokkuuden parantamiseksi. Lisaksi Michelin tarjoaa asiakkailleen mahdollisuuden nauttia
ainutlaatuisista matkailuelamyksista.

Michelinin huipputeknisid materiaaleja kaytetdan monilla teollisuudenaloilla. Michelinin paékonttori sijaitsee Clermont-
Ferrandissa, Ranskassa, ja yritys toimii 175 maassa. Michelin tydllistaéd maailmanlaajuisesti 132 200 henkilda ja silla on 67
rengastehdasta, jotka valmistivat yhteensa noin 200 miljoonaa rengasta vuonna 2022 (www.michelin.com).
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